
DÎNER
Du 29 septembre au 27 octobre 2026

Menu Découverte en 4 temps 
Servi du mardi au jeudi 55€
Accord avec ou sans alcool en supplément.

Encornet « petit bateau »
Aubergine bio / Daikon / Algues du Croisic

Raviole de Veau nantais bio
Tajine de Céleri / Menthe / Origan / Raisin

Maigre de ligne au Café
Courge / Agrumes corses / Satay

Agneau de Sologne bio
Salsifi  / Pomme / Réglisse / Miso

Coing
Céréales toastées / Citron vert corse

OU



DÎNER
Du 29 septembre au 27 octobre 2026

Menu Dégustation en 6 temps                    
Servi du mercredi au samedi 70€
Accord avec ou sans alcool en supplément.  

Encornet « petit bateau »
Aubergine bio / Daikon / Algues du Croisic

Saint-Jacques de St-Brieuc
Tomate / Pêche de vigne / Ail / Anchois / Pourpier

Raviole de Veau nantais bio
Tajine de Céleri / Menthe / Origan / Raisin

Maigre de ligne au Café
Courge / Agrumes corses / Satay

Agneau de Sologne bio
Salsifi  / Pomme / Réglisse / Miso

Coing
Céréales toastées / Citron vert corse


